
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 “「食の都庄内」の魅力を伝えたい”そんな想いからかわら版をお届けします。 

 Newspaper of syokunomiyako shounai 

 食の都庄内 かわら版 vol.49 

私
は
中
学
生
の
頃
、
父
の
実
家
の
あ
る
鶴

岡
に
越
し
て
き
た
。
そ
れ
ま
で
は
神
奈
川
県

の
三
浦
市
と
い
う
海
に
近
い
田
舎
に
住
ん

で
い
た
。 

 

 

三
浦
市
に
い
た
頃
は
、
毎
年
三
月
に
な
る

と
鶴
岡
に
住
む
祖
父
母
か
ら
宅
配
便
が
届

い
た
。
中
に
あ
る
の
は
、
鯛
や
果
物
や
野
菜

を
か
た
ど
っ
た
お
雛
菓
子
だ
。 

 

つ
や
つ
や
と
光
る
そ
の
雛
菓
子
を
見
て

私
は
い
つ
も
直
ぐ
に
食
べ
た
い
と
駄
々
を

こ
ね
、
お
雛
様
が
終
わ
る
ま
で
は
待
つ
よ
う

に
と
い
う
両
親
と
攻
防
を
繰
り
返
し
た
。
大

体
根
負
け
し
た
父
が
ひ
と
つ
だ
け
、
と
言
う

と
こ
ろ
で
私
が
大
き
な
鯛
に
か
ぶ
り
つ
い

て
驚
か
せ
た
こ
と
を
覚
え
て
い
る
。 

 

鶴
岡
に
住
み
、
大
人
に
な
っ
て
思
う
。
け

し
て
安
い
も
の
で
は
な
か
っ
た
雛
菓
子
を
、

祖
父
母
は
ど
ん
な
思
い
で
私
に
送
っ
て
く

れ
て
い
た
の
だ
ろ
う
。
当
然
の
よ
う
に
食
べ

て
い
た
雛
菓
子
は
、
鶴
岡
に
越
し
た
途
端
な 

く
な
っ
て
し
ま
っ
た
。
自
分
で 

買
え
と
い
う
こ
と
な
の
だ
ろ 

う
が
、
不
思
議
な
こ
と
に
両
親 

も
買
わ
な
く
な
っ
て
し
ま
っ 

た
。 

 

そ
し
て
、
私
に
息
子
が
生
ま 

れ
た
今
は
、
両
親
が
孫
に
買
っ 

て
あ
げ
て
い
る
。
孫
の
力
は 

偉
大
だ
。 

（
ち
さ
と
さ
ん/

四
十
代
） 

 

ひ
な
祭
り
と
聞
く
と
、
昔
の
幼
か
っ
た
頃

の
記
憶
を
思
い
出
し
ま
す
。
我
が
家
は
二
人

姉
妹
だ
っ
た
の
で
、
毎
年
三
月
に
な
る
と
古

い
実
家
の
お
座
敷
に
雛
人
形
が
飾
ら
れ
て

い
ま
し
た
。
も
ち
ろ
ん
、
雛
菓
子
は
欠
か
せ

ま
せ
ん
。 

そ
の
頃
は
ご
近
所
に
住
む
一
人
暮
ら
し

の
お
ば
あ
ち
ゃ
ん
を
招
い
て
家
族
と
一
緒

に
テ
ー
ブ
ル
を
囲
み
、
ち
ら
し
寿
司
を
い
た

だ
く
こ
と
が
恒
例
に
な
っ
て
い
ま
し
た
。
そ

し
て
後
日
、
雛
菓
子
は
家
族
で
分
け
合
い
、

大
き
な
鯛
だ
け
は
半
分
こ
に
し
て
食
べ
て

い
ま
し
た
ね
。
好
き
な
形
の
雛
菓
子
を
選
ぶ

の
が
楽
し
か
っ
た
で
す
。
家
族
の
人
数
も
多

か
っ
た
あ
の
頃
が
懐
か
し
い
で
す
ね
。 

（m
a
me

さ
ん/

二
十
代
） 

 

ひ
な
祭
り
は
四
月
で
、
雛

菓
子
は
自
家
製
の
椿
餅

で
し
た
。
硬
め
の
ボ
タ
モ

チ
に
ア
ン
コ
を
詰
め
た

も
の
を
椿
の
葉
で
挟
ん

だ
も
の
が
上
が
り
ま
し

た
。
う
れ
し
か
っ
た
で

す
。 

も
っ
と
す
ご
い
の
は
蟹
の
一
匹
茹
で
が
、

二
匹
鎮
座
し
た
こ
と
で
す
。
子
供
で
す
の
で

我
慢
で
き
な
く
て
足
が
一
本
二
本
と
な
く

な
り
、
最
後
に
は
甲
羅
と
爪
が
鎮
座
し
て
ま

し
た
。
懐
か
し
い
思
い
出
で
す
。 

（
け
ん
た
つ
さ
ん/

七
十
代
） 

私
が
幼
少
の
頃
、
両
親
が
買
っ
て
く
れ
た

七
段
飾
り
の
雛
人
形
を
母
が
毎
年
飾
っ
て

く
れ
て
い
ま
し
た
。
座
敷
に
雛
人
形
が
飾
ら

れ
る
と
パ
ッ
と
空
間
が
明
る
く
な
り
ウ
キ

ウ
キ
し
た
気
分
に
な
っ
た
も
の
で
す
。
前
の

テ
ー
ブ
ル
に
並
べ
ら
れ
た
水
羊
羹
や
ひ
な

あ
ら
れ
、
母
手
作
り
の
食
紅
で
色 

つ
け
ら
れ
た
鮮
や
か
な
ひ
し
餅 

が
懐
か
し
く
思
い
出
さ
れ
ま
す
。 

 

今
で
は
母
も
年
老
い
て 

雛
人
形
を
飾
る
の
は
私
と 

娘
に
託
さ
れ
ま
し
た
。 

い
つ
ま
で
も
大
切
に
春
の 

時
間
を
雛
人
形
と
家
族
で 

楽
し
み
た
い
と
思
っ
て 

お
り
ま
す
。 

（
泰
マ
マ
さ
ん/

五
十
代
） 

 

おいしさは思い出とともに 

～雛菓子エピソード投稿～ 

サポーターから 
投稿いただいた 
雛菓子にまつわる 

エピソードをご紹介します 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

最新の情報は 

公式ＳＮＳで！ 

フォローしてね♪ 

令和 5年３月 1日発行 
発行/「食の都庄内」ブランド戦略会議 
https://syokunomiyakoshounai.com/ 

（事務局：山形県庄内総合支庁地域産業経済課内） 

℡：0235-66-5490 FAX:0235-66-4728 

「食の都庄内」交流会 

～新たなマリアージュ庄内のワインと和食～ 

食の都庄内公式Instagram による 

米どころ🍙「食の都庄内」アンバサダーによる投稿紹介★ 

いろいろな食べ方 
発信中♪ 

テーマは 
はえぬき 
寒鱈 
軟白ねぎ 

ワインは西洋料理との組合せが一般的と思われますが、実は庄内のワインと和食は、おいしさはもち

ろんのこと、その歴史や背景も併せて素晴らしい組み合わせなのです！交流会では、それぞれの専門

家からお話を伺うとともに、ワイン事業者の方から直接事業を紹介いただきました。 

 

日時：2月 18日（土） 場所：料亭 香梅咲（酒田市） 

 

イ  ベ  ン  ト 
 

リ  ポ  ー  ト  

庄内の 
ワインと和食を学ぶ 

庄内でつくられた 
5種類のワイン 

ワインとマリアージュ 
した香梅咲のお料理 

講師は、「食の都庄内」親善

大使土岐氏と、ベルナール

鶴岡のソムリエ、佐藤氏。 

庄内はブドウ品種「甲州」の

北限の銘醸地。シャープな味

わいが、同じテロワールで育

った和食とよく合います。 

＊月山ワインから 

ソレイユ・ルバンヤマソービニオン 

ソレイユ・ルバンシャルドネアンウッド 

ソレイユ・ルバンビアンコフリッザンテ 

＊エルサンワイナリーから 

蔵出し鶴岡甲州 2022 

＊有限会社ラグフェイズから 

Yikidoke Shonai Chardonnay  

Barrel Aged 2021 

 

＊寒鱈・白子燻製風味 

＊玉子焼 海老酒塩煮  

鮭味噌粕漬焼 蟹真丈揚げ  

＊鯛松皮造り 寒鰤  

＊山形牛のローストビーフ 

＊揚げ出し胡麻豆腐 

＊鯛の蕪蒸し銀餡仕立て  

ずいき芋 ほか 

 

ねぎ焼き 

 

軟白ねぎの

丸焼き 

 

https://syokunomiyakoshounai.com/

